MENU

: DANIA o>
£ Z NASZYCH RYB e
SKOMPONOWAL. >
g, E SZEF KUCHNI ¥
SLAWOMIR OBEL g
L5 :

Na pyszne rybki zapraszamy:
niedziela-czwartek 12-20
piatek-sobota 12-22

Karta alergendw oraz gramatury potraw s3 dostepne u obstugi
Przy grupach powyze; 8 0sob nie dzielimy rachunkdw
Przygotowanie dan zajmie nam do 30 minut, jednak przy duzym
obtozeniu restauracji moze sie wydtuzyc.



MINI TATARY & SZT. MM o
W .

PSTRAG/ BURAK W KREMIE BALSAMICZNYM/CZERWONA BLd

CEBULA/ BOROWIK MARYNOWANY/ MAStO/ PIECZYWO 96_ E

2

CHLEBEK | DO CHLEBKA B8 71 - =

PASTA Z WEDZONYM PSTRAGIEM/ SMALCZYK Z RYB AAAR E
SLODKOWODNYCH/ PAPRYKARZ Z RYB WEDZONYCH .

Z PUSTELNI/ PIECZYWO/ OGOREK KISZONY g

=

KASKI RYBNE D) 140.- =

PSTRAG W PANKO/ AMUR W SEZAMIE/ FAWORKI Z KARPIA/
FRYTKI Z BATATOW / PANIEROWANE PAPRYCZKI JALAPENOQ/
SZASZEYKI WARZYWNE/ KUKURYDZA/ SOS CZOSNKOWY/
JESIENNE CHUTNEY Z MORELA/ SOS BBQ

=,

DESKA RYB CHRUPIACYCH Wi

F_ W W 9 .9
DZWONKA PSTRAGA/ AMUR W SEZAMIE/ PSTRAG W PANKO/ S
FAWORKI Z KARPIA/ ZIEMNIAKI OPIEKANE/FRYTKI/ DOMOWE 250 -
KISZONKI/ DOMOWE SUROWKI/ SOS CZOSNKOWY/ CHUTNEY Z ’

MORELA/ SOS BBQ

DESKA RYB WEDZONYCH HH M3,

KARP WEDZONY/ PSTRAG WEDZONY/ JESIOTR WEDZONY/
PSTRAG WEDZONY NA ZIMNO/ PASTA Z WEDZONYM
PSTRAGIEM/PAPRYKARZ OGOREK KISZONY/ CHRZAN/
KOSZYK PIECZYWA

Duze ryby wymagaja duzo czasu by byty pyszne.
Koniecznie trzeba je zamdwic. Mozemy nie miec ich od reki.

DUZY PSTRAG PIECZONY W SOLI /)1 )/ 1/} 290,-
ZIEMNIAKI OPIEKANE/ WARZYWA GRILLOWANE/ SOS ALRA
CZOSNKOWY/ S0OS BBQ, CHUTNEY Z MORELA, OGOREK

KISZONY, CHRZAN

DUZY PSTRAG PYSZNIE NADZIANY /., 290,-

ﬂ ﬁ L
SZPINAK/ POMIDORY SUSZONE/ SER FETA/ FRYTK f f ? 4
| Z BATATOW/ WARZYWA GRILLOWANE/CZERWONY BURAK‘W%ﬁE
BALSAMICZNYM/ SOS CZOSNKOWY/ CHUTNEY Z MORELA,

JESIOTR WEDZONY W CALOSCI  290,-

PIECZYWO/ SALATKA Z 0GORKA KISZONEGO /
SOSY WEASNEJ ROBOTY

WIELKA SZTUKA CZYLLI... WIELKE RYBY




-‘ TATAR Z PSTRAGA 48,-

PSTRAG/ BURAK W KREMIE BALSAMICZNYM/CZERWONA
CEBULA/ BOROWIK MARYNOWANY

CEVICHE Z PSTRAGA 48, -

PSTRAG/ ZIELONE TABASCO/ GRUSZKA W KARMELU Z CHILLI/
PISTACJE/ POMARANCZA

NA POCZATEK

SLEDZ W SMIETANIE
CEBULKA/ JABEKO/ SMIETANA 27,-

PAJDA Z PSTRAGIEM 38,-
WEDZONYM NA ZIMNO

SEREK SMIETANKOWY/ DRESSING MUSZTARDOWY

SMAROWIDLA Z PUSTELNI 38,-
PAPRYKARZ/ SMALCZYK/ PASZTET Z RYB SLODKOWODNYCH/
SMALCZYK Z POMIDORAMI SUSZONYMI, PIECZYWO

ZUPA RYBNA SEBY
FILET Z KARPIA/ POMIDORY/ SOCZEWICA CZERWONA/ D4 -
PAPRYKA JALAPENO :

ZUPA CZOSNECZKOWA Z KARPIEM
CIAGNAACYYY SER  / GRZANKI 24, -

ZUPY

BULION Z KACZKI
Z KLUSECZKAMI LUBCZYKOWYMI 21,-

SEBA TO SZEF. STAD ZUPA SEBY- KONKRETNA,
Z CHARAKTEREM.
ANKA TO SZEFOWA. NIEOCZYWISTA JAK SALATKA ANKI.

SALATKA ANKI 54, -

KOLOROWE SALATY/SOS MIODOWO-MUSZTARDOWY/
POMIDORKI/ GRUSZKA/ SER LAZUR/ GRZANKI/ CHRUPIACE
WIORKI Z KARPIA

SALATKA Z PSTRAGIEM WEDZONYM o4,-
NA ZIMNO

KOLOROWE SALATY/ KOPER WEOSKI/ VINAIGRETTE CYTRUSOWY/ CEBULA
KRAZKI/ POMIDORKI KOKTAJLOWE/ BURAK W KREMIE BALSAMICZNYM/
SER FETA/ GRZANKI/ ORZECHY NERKOWCA/ PRAZONE PESTKI DYNI

LEKKA RYBKA



=\"  TRUFLOWYM
65,
——

CSPECIALY PUSTELNI -+ =4

CZYLL WYJATKOWA PROPOZYCJA e S
NASZEGO SZEFA KUCHNI
PSTRAG WEDZONY NA ZIMNO

ZKREMEM BALSAMICZNYM

PSTRAG PIECZONY FILET
Z SOSEM WINNYM
Z TRAWA CYTRYNOWA,
BOCZNIAKAMI | CHILLI

78,-

JESIOTR FILET
NA KREMIE Z SELERA
{ Z WARZYWAMI
\ SOS|E OSTRYGOWYM _

28,-




SPECJALY PUSTELNI

CZYLI WYJATKOWA PROPOZYCJA
NASZEGO SZEFA KUCHNI

PSTRAG WEDZONY NA ZIMNO
Z KREMEM BALSAMICZNYM
TRUFLOWYM

63,-

PSTRAG PIECZONY FILET
Z GNOCCHI
| SOSEM WINNYM
Z TRAWA CYTRYNOWA

JESIOTR FILET
NA KREMIE Z SELERA
ZWARZYWAMI
SOSIE OSTRYGOWYM

98,-




PSTRAG Z PIECA

SWIEZY ROZMARYN/ KLAROWANE MASEO CZOSNKOWE/
NATKA PIETRUSZKI

I~
-
1

PSTRAG W KRATKE

KOLOROWE LISCIE/ POMIDORKI KOKTAJLOWE/
SOS VINAIGRETTE CYTRUSOWY/ SOS TERIYAKI Z TABASCO

ol
=~
1

PSTRAG CHRUPIACY FILET

KOLOROWE LISCIE/ POMIDORKI KOKTAJLOWE/
SOS VINAIGRETTE CYTRUSOWY

o1
N~
1

KARP FILET Z PATELNI

NASZE PIKLE/ OLIWA SZCZYPIORKOWO-SZPINAKOWA

B~
N
1

KARP FILET NA SOSIE SMIETANOWYM 96,-

S0S SMIETANOWY: OGOREK KISZONY | MUSZTARDA FRANCUSKA/
CHIPSY WARZYWNE

FAWORKI Z KARPIA

SOSY: CZOSNKOWY/ JESIENNE CHUTNEY Z MORELA/ BBQ 64,-
PAKA RYBAKA, CZYLI... 59
FILETY Z KARPIA | PSTRAGA, OPIEKANE ZIEMNIACZKI, "~
WARZYWA Z PATELNI.
DO TEGO S0S CZOSNKOWY NASZEJ ROBOTY.
KACZE UDKO

99,-

TYMIANEK/ GNOCCHI Z MASLEM | NATKA PIETRUSZKI/
S0S PIECZENIOWY/ BURAK W KREMIE BALSAMICZNYM

GNOCCHI ZIEMNIACZANE
Z MASLEM | NATKA PIETRUSZKI

FRYTKI
FRYTKI Z BATATOW

ZIEMNIAKI OPIEKANE

SUROWKA Z KAPUSTY KISZONEJ

DOMOWA KAPUSTA | 0GORKI
KISZONE PROSTO Z BECZKI

DOMOWE SUROWKI
KOSZYK PIECZYWA

MASLO PALONE

KETCHUP/CHRZAN/
MUSZTARDA

SOSY WLASNEJ ROBOTY

CZOSNKOWY, MIODOWO-MUSZTARDOWY, BBQ,
CHUTNEY Z MORELA

-------------------------------------

KONIECZNIE SUROWKI.  : : SOSY.WSZYSTKIE SOSY SA

SZYKUJEMY JE SAMI, : NASZEJ ROBOTY.
CODZIENNIE, NABAZIE @ : TOSPECJALNIE DOBRANE
SEZONOWYCH WARZYW.  + : KOMPOZYCJE SMAKOW, ABY

: SWIEZE, NATURALNEISUPER : :  PODKRESLAtY SMAK
: ZDROWE © & s NASZYCH RYB.

15,-

12,-
19,-
12,-
12,-

e

C0S DO RYBKI...

DO SYTA, CZYLI RYBKA...
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"/~ PIWO JASNE / SOK MALINOWY/ CYNAMON/

HERBATA
ROZGRZEWAJACA

SOK MALINOWY/ SYROP IMBIROWY/
CYNAMON/ CYTRUSY/ GOZDZIKI/ ANYZ

24, -

. GRZANE PIWO

Z SOKIEM MALINOWYM 21 -

POMARANCZA Z GOZDZIKAMI

GRZANE PIWO

Z MIODEM Z LOKALNEJ PASIEKI

PIWO JASNE/ MIOD/ CYNAMON/
POMARANCZA Z GOZDZIKAMI

21,-

GRZANE WINO CZERWONE

WINO CZERWONE 200ML/ MIOD/ 21 .-
CYNAMON/POMARANCZA Z GOZDZIKAMI '

GRZANE WINO BIALE

WINO BIALE 200ML/APEROL 40ML/ SOK 21 .-
JABLKOWY 80ML/ SYROP MARAKUJA 10ML/ g
POMARANCZA Z GOZDZIKAMI/ ROZMARYN

HERBATY HERBAPOL 1=
CZARNA/EARL GREY/ ZIELONA/
BOROWKOWA/BIALA Z

POMARANCZA/

MIETOWA/ MALINOWA

SYROPY DO KAWY 4,5,
KARMELOWY/ CIASTECZKOWY/
CYNAMONOWY/CZEKOLADOWY/
SZARLOTKA Z CYNAMONEM

- ESPRESSO 10,-
PODWOJNE 15,-
: ESPRESSO

KAWA CZARNA 12,-
KAWA Z MLEKIEM 13 -
CAPPUCINO 14 -
PODWOJNE 16
= CAPPUCINO :
LATTE MACCHIATO 17.-
TONIC ESPRESSO 16.-

| SZARLOTKANACIEPLO 5,
: Z LODAMI WANILIOWYMI '

ROZGRZEWAJACE LODY
: ZGRUSZKA W KARMELU 32,-
: ZCHILLI

: : PISCHINGER Z OPOLSKA 19,-
§ / : KROWKA | ORZECHAMI

]
-------------------------------------------------

NA CIEPLO

ROZGRZEJ SIE

NA StODKO



SOKI NATURALNE ~ 4e1*"*"0w,

: SICZEPANOWKA ° R& ° :

Zapytaj kelnera o smaki Cho - 11

NAPOJE GAZOWANE 200ML 10,-

tonic Shweppes

:  WODA GAZOWANA 300 ML 9.-

L
»  gazowana/ niegazowana

SOKI 200ML 10.- °
:  pomaranczowy/ jabtkowy/ ' 1
pomidorowy .

NEKTAR PORZECZKOWY 200ML 10,- :

NEKTAR GREJPFRUTOWY 200ML 10,-

DZBANEK SOKU 1L 21,-

pomaranczowy/ jabtkowy/
grejpfrutowy/ porzeczkowy/ bananowy

PEPSI 850ML 18,-

7UP 850ML 18,-

HERBATY MROZONE LIPTON 10,-

zielona herbata/
brzoskwiniowa/ cytrynowa

pepsi/ pepsi max/ mirinda/ 7 up/ .

WODA NIEGAZOWANA 300ML 9- i

MICKIEWICZ

WINNICA ROGZINNA

MICKIEWICZ Q.
WINO Z OPOLA LUBELSKIEGO 3

s
’

’
s
\

Biate: wytrawne/ potwytrawne/ stodkie

Czerwone wytrawne Dol
Rozowe potwytrawne 2k
Butelka 0,751 90.- od PUSTELNI
Kieliszek 150 ml 19.-

DZBANEK WODY 1L 17,

DESTYLERNIA

V-ONE - WODKA Z KAMIENIA #°
's
pszenica orkisz/ mieta/ trzy jagody/ \.\
ogérek/ grejpfrut/limonka/ wanilia/ wisnia/ kréwka/ =~
krowka czekoladowa 12km
KIELISZEK 40 ML 13 ,- od PUSTELNI
BUTELKA0,7L/0,5L 130,-/90,-
Q__
\
>
//
BRAND - PIWO ZE SKOKOWA 16,- 4
zapytaj kelnera e T
12km
od PUSTELNI

TOTALNIE LOKALNIE

NA ZIMNO



TRZEC| ODDECH RYBAKA PYSZNIE DRINKUJEMY

IIIIIIIIIII'IIIIIIII--IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII‘ llllllllllIIII-IIIIIIIIIIIII-III-IIIIIIIIIIIIIIIIIIII‘
WODECZKA 13,-/90 Rr\;gt(cﬁzzﬂﬂBmAffBaEeermU czastki pomaranczy/ 32-
V-ONE ORKISZ 40ML/0,5L RS Evoda gazowana SU?nl/ kostki lodu g ’

WYBOROWA 40ML/0,5L 8,-/80,- KWIATOWAFYBKA _ s
BOLS AUML/ 05L 8 -/30 - [Jro'_r,sic? lfl]l)r;::llsé(rop z kwiatu czarnego bzu/

. ’ ? imonka/ kostki lodu
FINLANDIA 40ML/0,5L 9,-/90,-

GRUSZKOWA RYBKA 31 -

rum bacardi 40ml/ angustura/ sok z cytryny 30ml/
syrop gruszkowy 30ml/ puree gruszka 50ml

JAGODOWA RYBKA 29.-

balantines 40ml/ sok cytrynowy 30ml/ trzy jagody V-
ONE 20ml/ syrop cukrowy 20ml/ puree jagodowe

WHISKY/ KONIAK
BALLANTINES 40ML/0,5L

JOHNIE WALKER 40ML/0,5L  16,-/160,-

16,-/160,-

= JACKDANIELS 40ML/05L  16,-/160,- : 50ml

" CHIVAS 40ML/0,5L 21,-/300,- : JAGER MANGO 31.-

= SINGLETON 40ML/0,5L 21,-/220,- . ool ;ncahf:’ggp3poergl{asnorﬁlz cytryny 30ml/ jagermaister

= HENESSY 40ML/0,5L 29,-/320,- C

: . V-ONE ZESTAW 48 -

. GLENFIDDICH 40ML/ U,5L 29,-/290,- = wodka orkiszowa 40ml/ wodka wisniowa 40ml/wodka :

= = krowkowa 40 ml/ wodka kawowa 40ml/ wodka trzy

= WINO MUSUJACE - jagody 40ml/ wédka cytrynowa 40ml e s Tt

© PROSECCO0,75L 0- 1

E PROSECCOZUUML 27'- E S EEE N NN NN NN NN EENEEE NN NN NN NN EEEEEEEEEE N
E PIWOZBECZKI 0.3U0'5L 13'-l15.- E lDIII_IAIIZIMIOI-I:IOIBIYIZIIOIWIéIN'IYICIIHIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'!II‘
+ Brand- Lokalne piwo ze Skokowa -Pilsner . .
E PIWO BUTELKOWE : + RYBKAZBABELKAMI 0% 29.-%
c . = prosecco 0% 200ml/ syrop pomarafczowy 40ml/ czastki &
. PERLA CHMIELOWA PILS []'5|_ 12'- . - pomaranczy/ woda gazowana 50ml/ kostki lodu -
:  PERLAEXPORT 0,5 12- i KWIATOWARYBKA 0% 29.-
: PERLA MIODOWA 0,5L 12'_ : E ﬂﬁ;ﬁﬁ‘:}’ Ecﬁ.tzlg[{ﬁﬂ syrop z kwiatu czarnego bzu/ E
: PERLAMOCNAOQ,5L 12,- : ® .
. = . ROSA NASTAWACH 0% .
= PERLA PUBTER U'3L 12" = = sprite lub woda 100ml/ limonka/ syrop mietowy 25.- -
= PEREA KOZLAK 0,3L 12,- i = 20ml/ cukier trzcinowy .
5 14,- : o " :
M .. i i PROSECCOOLOTAL @ 55,- -
- " ! . PERLABEZALKOHOLOWA05L 14, :
= CYDRLUBELSKI 15,- r & . ' ' .
s jabtkowy 400ml/ miodowy 400mU/ gruszkowy 300ml . E ZYWIEC BEZALKOHOLOWY A 14,- E
*  SYROP DO PIWA 2, = = OKOCIMOWOCOWY 0%0,5L 14, =
" malinowy/ imbirowy/ marakuja/ bananowy & E E



zapraszamy

)



