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Gotujemy na zywo. Dla smaku. Dla show.

Specjalizujemy sie w organizacji wyjqgtkowych stanowisk
live cooking na imprezach okolicznosciowych, eventach
firmowych, weselach, urodzinach i wszedzie tam, gdzie
jedzenie ma grac pierwsze skrzypce. Tworzymy kulinarne
widowiska, w ktérych smak tqczy sie z pasjq,

a przygotowanie potraw na oczach gosci staje sie atrakcjq
samg w sobie. Jestesmy doswiadczonymi kucharzami,
sushi masterami, ktdorzy nie tylko gotujq, ale tez budujq
atmosfere i wciggajq publicznos¢ w kulinarng przygode.
Jesli chcesz, by Twoje wydarzenie smakowato wyjqgtkowo
i wyglgdato efektownie - zapraszamy do wspdtpracy!




Live cooking to forma
kulinarnego show, podczas
ktorego kucharze przygotowujq
potrawy na oczach gosci.
Taka atrakcja dodaje elegangji
i interaktywnosci, pozwalajgc
gosciom obserwowac proces
tworzenia dan, a nawet
wybierad sktadniki. To swietny
sposdb na urozmaicenie menu
| stworzenie wyjgtkowej
atmosfery.




Posiadamy wtasny bar, sktadajqcy sie
z dwadch czesci: naszego stanowiska pracy
oraz bufetu, na ktérej umieszczamy
starannie przygotowane przez nas sushi.

e Na nasze stanowisko potrzebujemy okoto
9m2. W przypadku pracy na zewnaqtrz,
rozktadamy namiot (3m x 3m).

e Jestesmy na miejscu poéttorej godziny
przed planowanym rozpoczeciem eventu,
tyle czasu potrzebujemy na przygotowanie
sie do pracy oraz skrecenie pierwszych
rolek.

e Podczas trwania imprezy na bierzqco

przygotowujemy rolki sushi, sktadajqgce sie

ze Swiezych ryb i owocéw morza.

(w zaleznosci od wybranego pakietu).




OFERTA

Zestaw klasycznych rodzajéw sushi idealny na kameralne
przyjecia i mniejsze wesela. To doskonaty wybdr, gdy liczy sie
elegancja, smak i niezobowiqzujqca forma kulinarnej atrakgji.
Pakiet zawiera:

e hosomaki

o futomaki

e uramaki
z surowym tososiem | grillowanym tososiem | warzywami |
satatkq krabowq | gotowanymi krewetkami | tatar z fososia.

llos¢ sztuk: 400 Czas serwowania: 2h Cena: 4500 zt

Sushi Show Basic powiekszony o:
e nasze autorskie rolki
e selekcje nigiri
W pakiecie wieksza réznorodnosd
sktadnikéw takich jak: poledwica z tunczyka |
marynowany wegorz | krewetki w chrupiqgce]
panierce panko | tatar z tunczyka.

llos¢ sztuk: 600 Cena: 5600 zt
Czas serwowania: 3h
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Pakiet z bardziej wyszukanym menu, idealny dla srednie;j
wielkosci wesel lub imprez, gdzie goscie oczekujg czegos
wyjqtkowego. To propozycja dla tych, ktérzy chcg
skosztowac réznych wersji sushi i cieszyc sie petnym
wachlarzem smakdw.
e Selekcja przystawek: monoporcje tatara z tososia |
gomma wakame | serwowane na bambusowych tédkach
e Selekcja sashimi: tosos | tosos tataki | tosos$ karakuchi |
tunczyk | tamago | krewetka
e Selekcja nigiri: marynowany wegorz | fosos gravlax |
tunczyk | okon
e Klasyczne oraz autorskie maki | dragon roll | sashimi roll
(z krewetkami, pieczonym tososiem itd.)

llos¢ sztuk: 800 Czas serwowania: 4h Cena: 6900 zt

Istnieje mozliwos¢ spersonalizowania oferty
o produkty premium: o$Smiornica | przegrzebki
| zupa miso | sake tasting | ostrygi | toro.
Ceny podane sqg w kwocie netto
Realizacja do 50 km (liczqgc od PKiN) w ceme |
Powyzej 50 km doliczamy doliczamy 1k vy
dodatkowq optate.




KONTAKT

event & catering manager

ANNA GORECKA: 533 535 737

EMAIL: biuro@culinaryaffairs.pl

INSTAGRAM: _culinaryaffairs
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